
S O T T O M A R I N A

M E N Ù

Cucina di mare

S T A G I O N E  2 0 2 6



T R I T T I C O  M E D I T E R R A N E O

Tris di salse: tzatziki, hummus e babaganush servite con bruschette

(1,2,9)

14

B I S  D I  C A P P E

Canestrelli e capesante gratinate (prezzemolo, olio e aglio)

(*4,9)

15

M A R E A  R O S A

Scampi crudi su riduzione di lamponi e mango con crema di

stracciatella e vinaigrette

(*3,5,8)

17

B A C C A L À  M A N T E C A T O

Baccalà mantecato, purè di fave e pane carasau

(1,2,3,5,9) favismo

16

P A R M I G I A N A  E S T I V A

Pomodori confit, stracciatella, crema di melanzane e basilico

(3)

12

S A O R

Gamberi e scampi in saor

(3,9)

16

T O N N O  T A R T A R E

Tartare di tonno rosso, maionese con rapa rossa, maionese

e basilico

(*1,2,5,7,14)

24

C O Z Z E  E  ' Z O L A

Cozze al gorgonzola con pane brioches

(*1,2,4)

18

S P A G H E T T I  A L L E  V O N G O L E

Spaghettino con vongole veraci

(*4,5,8,9)

22

Provalo con bottarga di tonno grattugiata, 4 € in più

S P A G H E T T I  A L L O  S C O G L I O

Spaghettino con sugo di pomodoro, scampi, gamberi, mazzancolle,

cozze, vongole

(*4,5,8,9)

24

C A C I O  E  P E P E

Mezzi paccheri cacio e pepe, scampi crudi, polvere di cavolo viola

(*3,8,9)

22

G A M B E R O  R O S S O

Risotto con bisque di scampi e tartare di gambero rosso

(*8)

22

minimo due persone

* In base alla stagionalità alcune materie prime potrebbero subire la catena del freddo · Allergeni a disposizione della clientela (Reg. UE 1169/2011) Coperto 3,00 €

AN T I P A S T I

P R I M I

A S T I C E

Linguine con bisque di scampi e astice

(*4,5,8,9)

1  P E R S O N A

39

P E R  2  P E R S O N E

65

S P E C I A L I T À  D E L L A  C A S A



C R U D O  D E L  S Ì

Salmone, ricciola, tonno rosso, scampi e gamberi rossi

(*4,5,8)

32

P O L P O

Tentacolo di polpo a la plancha con patate e salsa romescu

(*1,2,4)

22

F R I T T U R A  D I  C A L A M A R I

Frittura di calamari

(1,2,4)

19

T A T A K I  D I  T O N N O

Tonno scottato con salsa ponzu e riduzione di agrumi

(*1,2,5)

24

T A G L I A T A  D I  B U F A L A

Tagliata di carne di bufala "Scacco" con patate alla senape

e broccoletti

(10)

27

P A T A T E  F R I T T E

(*1,2)

5,5

V E R D U R E  G R I G L I A T E

6

I N S A L A T I N A  C O N  P O M O D O R I N I  C O N F I T

5

I N S A L A T A  G R E C A

Insalata, pomodorini, feta, olive taggiasche, cipolla marinata e salsa

yogurt

(3)

14

S Ì  C A E S A R

Insalata, bacon, pollo, grana, crostini di pane e salsa caesar

(1,2,3,9)

16

C H E E S E C A K E

Cheesecake scomposta con terra al cioccolato

e confettura di frutti rossi

(3)

8

T I R A M I S Ì

Crema mascarpone, caffè, savoiardi e cacao

(3,9,14)

7

S O R B E T T O

Sorbetto agli agrumi

(*3)

5

F R U T T A  F R E S C A

5

A N A N A S

Spiedone di ananas grigliato con zucchero,

cannella e gelato alla vaniglia

(3)

9

Per informazioni su allergeni e intolleranze rivolgersi al personale di sala Prezzi in euro · IVA inclusa

S E C OND I

F R I T T U R A  D I  P E S C E

Gamberoni argentini, latterini, calamaretti, totani, mazzancolle

(*1,2,4,5,8)

N O R M A L E

23

G R A N D E

37

S P E C I A L I T À  D E L L A  C A S A

C ON TO RN I

I N S A L A T E

D O L C I



C A R T A  D E I  V I N I

B O L L I C I N E

NOIR BRUT, POMMERY
Chardonnay, Pinot Noir

— 66

CORDON ROUGE, MAISON G.H. MUMM
Pinot Nero, Chardonnay e Pinot Meunier

— 60

MATTIA VEZZOLA CRÉANT, COSTARIPA METODO CLASSICO
Chardonnay

— 55

MONSUPELLO BRUT, METODO CLASSICO
Pinot Nero

11 45

PROSECCO CA DEL SOLE BRUT
Glera

5 25

B I A N C H I

ORVIETO CLASSICO BARBERANI “LUIGI E GIOVANNA”, 2019
Procanico, Grechetto

— 45

GEWÜRZTRAMINER, 2024 ERSTE-NEUE
Traminer

8 41

LUGANA, MONTETABARO 2024
Lugana

6 30

SOAVE MONTETABARO, 2024
Garganega

— 27

R O S S I

BOLGHERI ROSSO, MICHELE SATTA
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah e Teroldego

— 33

Prezzi in euro · IVA inclusa Coperto 3,00 €

CHAMPAGNE ENCRY BRUT GRAND CRU
Vve Blanche Estelle — Blanc de Blancs, 100% Chardonnay · Le Mesnil-sur-Oger

14 90

N O V I T À  I N  C A R T A

F I D E L I T Y  C A R D

Ricevi indietro il 15% del tuo

scontrino

Da spendere nelle visite successive. È solo uno dei vantaggi che
ottieni iscrivendoti gratuitamente alla nostra Fidelity Card.

Scansiona il QR ed entra in un mondo pieno di vantaggi.
I S C R I V I T I  O R A










